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                                             NOTA IMPORTANT 
A les nostres instal·lacions extremem les mesures per evitar la contaminació creuada. Destinem forns, estris i 
vaixella única i exclusivament per a l'elaboració d'aliments aptes per a celíacs. 
 No obstant això, a causa de les característiques de les instal·lacions en les quals també s'elaboren aliments que 
contenen gluten i al fet que aquest és volàtil, no podem garantir que no hi hagi contaminació creuada i que els 
plats continguin traces d'al·lèrgens. Qualsevol dubte, si us plau consulti’l  al responsable. 

 

IMPORTANT NOTE ABOUT ALLERGENS: 
In our facilities we take strong measures to avoid cross contamination.  
Ovens, kitchenware and utensils are only and exclusively intended for celiac-suitable food preparation. 
However, due to the characteristics of the facilities in which foods containing gluten are also produced and to 
the fact that gluten is volatile, we cannot guarantee that there is no cross contamination and that dishes are 
fully free of allergens. If you have any question, please ask the person in charge. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

  Tapes i platets / Tapas y platillos  
 
Xistorretes de la casa 4,75 
Chistorritas de la casa / Small Basque sausages 
“Ensaladilla” russa amb tonyina (tapa) 4,25 
Ensaladilla rusa con atún / Russian salad 
Xató de Sitges (tapa) 5,00 
Escarola, tonyina, bacallà anxova i salsa de xató / Escaro- la, 
atún, bacalao, anchoa y salsa de xató (tipo romesco) / Escarole, 
tuna, anchovie salt-cod with romesco sauce 
Cassola de gambes al all 12,10 
Gambas al ajillo / Casseroled of garlic prawns 
Musclos al vapor (tapa) 6,95 
Mejillones al vapor / Steamed mussels 
Llangardaix ibèric 5,50 

Lagarto ibérico / Iberian porc 
Carpaccio de vedella amb parmesà i nous (tapa) 7,75 
Carpaccio de ternera con parmesano y nueces  
Veal carpaccio with parmesan cheese and walnuts 
 
Pernil de glà ibèric de Guijuelo 60grs.(tapa) 11,45 
Jamón de bellota ibérico de Guijuelo 
Iberic cured ham (Guijuelo) 
Daus de salmó fumat a casa 6,95 
Dados de salmón ahumado / Salmon squares 
Seitons 4,50 
Boquerones en vinagre / Fresh anchovies in vinegar 
 

 

                     NOTA IMPORTANTE 
En nuestras instalaciones extremamos las medidas para evitar la contaminación cruzada. Disponemos de hornos 
y utensilios destinados única y exclusivamente para la elaboración de alimentos aptos para celíacos. No 
obstante, debido a las características de las instalaciones en las cuales también se elaboran alimentos que 
contienen gluten y a la volatilidad de éste, no podemos garantizar la no existencia de contaminación cruzada y 
que los platos no contengan trazas de alérgenos. Si tiene cualquier duda, por favor consúltela con el 
responsable. 

 



IVA 10% incluido 
 

  Entrants / Entrantes / Starters  
    
   Xató de Sitges 11,00 

Escarola, tonyina, bacallà, anxova i salsa de xató/ Escaro- la, 
atún, bacalao, anchoa y salsa de Xató (tipo romesco) / 
Escarole, tuna, anxovie, salt-cod with Romesco sauce 

Amanida Mediterrània (de la casa) 8,30 
(Amanida variada amb esparrec, tonyina i ou dur) Ensa- lada 
Mediterránea (de la casa, variada con atún blanco, espárrago 
y huevo duro) / Salad with tomatoes, asparagus, tuna, onion 
and boiled egg 

Amanida Cèsar 11,60 
(Pollastre, anxoves, parmesà, bacò i salsa Cèsar) 
Ensalada César (pollo, anchoas, parmesano, bacon y salsa 
César) / Caesar salad (chicken, anchovies, parmesan cheese, 
bacon and Caesar sauce)  

Amanida de salmó fumat a casa 12,10 
Ensalada de salmón ahumado por nosotros / Home made 
Salmon salad 
Carpaccio de vedella amb parmesà i nous 12,60 
 Carpaccio de ternera con parmesano y nueces / Veal car- 
paccio with parmesan cheese and walnuts 
 

   Pernil de glà ibèric de Guijuelo 100grs 18,45 
   Jamón de bellota ibérico de Guijuelo 
   Iberic cured ham (Guijuelo) 

 
 
 
 
Lasanya bolonyesa 12.80  
Lasaña boloñesa / Bolognese lasagna 

Lasanya d´espinacs 12.80 
Lasaña de espinacas / Spinach lasagna 

Canelons 12.80 
Canelones / Cannelloni 

Paellles / Paellas / Rices  

Fideuà (de fideu fi) 16,00 
Fideuada de fideo fino / “Fideuà” Vermicelli paella with 
seafood 

Paella “Parellada” 16,50 
Paella de marisc (amb tot pelat)/ Paella de marisco (con 
todo pelado) / Paella with peeled seafood 

Paella de marisc 17,50 

Paella de marisco / Paella with seafood 

Arròs negre 16,50 
Arroz negro / Black rice with seafood,  

Paella mixta (carn i marisc) 16,50 
Paella mixta (carne y marisco) / Mixte paella (meat and 
seafood) 

Paella valenciana del “senyoret” 16,50 

(Pollastre, porc i vegetals) 
Paella valenciana del “senyoret”, sin huesos (pollo, cerdo y 
vegetales) / Paella with chicken, pork and vegetables 

Paella amb verdures 15.75 

Paella de verduras / Paella with vegetables 

Pasta  



IVA 10% incluido 
 

Peixos /Pescados / Fish  

 Musclos al vapor 10,20 

Mejillones al vapor / Steamed mussels  

Cassola de gambes al all 12,10 

Gambas al ajillo / Casseroled of garlic prawns 

 

 

  Carnes   
 
   Entrecot de vedella de Girona (250/300 grs) 13,45 
   Entrecot de ternera de Girona / Grilled veal 

Entrecote 
   “Lagarto” tall de porc ibéric 12,45 
   Lagarto de cerdo ibérico con patatas / Grilled iberian          
   pork with gourmet fries 
 

 
  Hamburgueses Gourmet  
Gourmet burgers 200 gr de la millor carn de vaca gallega / Hamburguesas 
gourmet “Luismi”  200 gr de la mejor carne de vaca gallega 

 
Hamburguesa Clàsica “Luismi” 9,95 
Servida amb formatge, bacó, tomàquet, ruca, i la nostre salsa 

tàrtara/ Servida con queso, beicon, tomate, rúcula, y nuestra 

salsa tártara/ Served with cheese,  bacon, tomato, arugula 

and our tartar sauce 

 

  Hamburguesa de magret d’ànec 10,95 

Servida amb ceba caramelitzada, rúca, mostassa-mel salsa 
barbacoa / Hamburguesa de magret de pato servida con 
rúcula, cebolla caramelizada, mostaza- miel y salsa bar- 
bacoa/ Duck´s magret burguer with arugula,caramelized 
onion, tomato and home made  

Hamburguesa Premium “Luismi” 14,65 
Servida amb el millor foie gras de les Landes, ceba cara- 
melitzada / Servida con elmejor foie gras de las Landas y 
cebolla caramelizada especiales / Served with the best of the 
Landes foie gras and caramelized onion 
sauce. 

Hamburguesa de pollastre de pagès 8,95 
Servida amb tomàquet, ruca, la nostre salsa curry i Ham- 
burguesa de pollo servida con tomate, rúcula, nuestra salsa 
curry / Chicken Burger served with tomato, arugula, our curry 
sauce 

   Hamburguesa Vegetal Beyond 10,95 
(sense transgènics, auten/c sabor a carn) (sin transgénicos, 
auten/con sabor a carne) 
Servida amb enciam, ceba, tomàquet i tàrtara / Hambur- 
guesa vegetal servida con cebolla, lechuga, tomate y nues- tra 
salsa tártara Vegetarian Gourmet Burguer with LeZuce, 
onion,tomato, our tartar sauce 
 
 
 



IVA 10% incluido 
 

 
  Tiramisú   6,65 
  Tiramisu 
  Cheese cake (pastís de formatge) 6,65 
  Tarta de queso / Cheese cake 6,65 
  Pastís de “Toblerone” 5,60 
  Tarta de “Toblerone” / “Toblerone” Cake 
  Fruita 3,85  
  Fruta / Fruit   

 

 
  Pa 1,40 
  Pan / Bread  
  Cervesa sense gluten 3,50 
  Cerveza sin gluten / Gluten free beer 

 
 

Els preus corresponen a la carta principal. En cas d'algun error 
el preu vàlid serà el de la carta principal. 
 
Los precios corresponden a la carta principal. En caso de algún 
error el precio válido será el de la carta principal. 
 
Prices correspond to the main menu. In case of any error, the 
valid price will be that of the main card. 

Postres / Postres / Desserts 


